
 
VALENTINSTAG 14. FEBRUAR 2025 

Wir richten am Freitag, 14.2.2025, ein Candlelight-
Dinner aus (Valentinstag-Sonderkarte). Wir bitten um 

Reservierung. 
 

 
OSTER-BUFFET 

An den beiden Osterfeiertagen, Sonntag 20.4.2025 
und Montag, 21.4.2025 ist das Große Oster-Buffet 
mit reichhaltiger Vorspeisen-, Hauptgerichte- und 

Dessert-Auswahl jeweils von 11 bis 15 Uhr 
freigegeben. Aktuelle Informationen im Restaurant 

und auf unserer WebSite www.da-leone.de. 
 

 
MUTTERTAGS-BUFFET 

Der Sonntag, 11. Mai 2025, steht ganz unter dem 
Motto Muttertag. Im da Leone heißt es mittags von 

11 bis 15 Uhr: Das Muttertags-Buffet ist freigegeben. 
Und bei schönem Wetter ist auch unsere Außen-

Terrasse geöffnet. Alle Damen erhalten ein 
duftendes Präsent. Wir informieren Sie aktuell im 

Restaurant und auf www.da-leone.de. 

 
Jeden Werktag (Montag bis Samstag) von 11:30 bis 14:30 Uhr servieren 
wir Ihnen im Restaurant Ristorante da Leone im Bürgerhaus Obertshau-
sen ebenso leckere wie abwechslungsreiche 3-Gang Mittags-Menüs be-
reits ab 14,90 €. Auf unserer Website www.da-leone.de informieren wir 
Sie immer aktuell über alle Menüs. Gern senden wir Ihnen wöchentlich 
den da Leone-eMail-Servicebrief mit den Mittags-Menüs der jeweils kom-
menden Woche. Einfach kostenlos bestellen auf unserer Website… 

Feiern im  
da Leone 
Im Restaurant da Leone 
im Bürgerhaus Obertshau-
sen lässt es sich vortreff-
lich feiern. Ob zu Zweit, 
mit 4, 10 oder 80 Gästen: 
Wir haben für Sie nicht nur die passenden flexiblen Räumlichkeiten, 
sondern auch ein umfassendes kulinarisches Programm. Wenn Sie 
eine sehr große Feier oder Veranstaltung mit bis zu 1.000 Gästen 
planen, dann sind wir ebenfalls Ihr Partner. Ob farbenprächtiges 
leckeres Buffet, köstliches Menü, Flying Service, Empfänge oder 
Catering bei Ihnen vor Ort… Das Team des Restaurants Ristorante 
da Leone im Bürgerhaus Obertshausen ist erfahren, zuverlässig und 
gästeorientiert. Profitieren Sie zudem bei einer Feier oder Veran-
staltung von besonderen Services und Dienstleistungen. Mehr 
erfahren Sie auf unserer Website www.da-leone.de. 
 

 

Restaurant da Leone im Bürgerhaus Hausen 
Tempelhofer Straße 10, 63179 Obertshausen 
  06104 – 7 17 60      Fax  06104-797 822 
www.da-leone.de                     info@da-leone.de  
 

ÖFFNUNGSZEITEN  Montag Ruhetag  
Di-Sa 11:00 bis 14:30 und 17:00 bis 22:00 Uhr 

Sonn- und Feiertage durchgehend von 11:00 bis 22:00 Uhr 

 
 

Bitte reservieren Sie frühzeitig für beide Events. 
 

 

´ 

 

MITNAHMEKARTE 
 06104 – 7 17 60 

GENUSS ZU HAUSE 
Wir freuen uns darauf, Sie im Restaurant da Leone im 

Bürgerhaus Hausen und auf unserer großen Terrasse kulinarisch 
verwöhnen zu können.  

Natürlich gibt es auch die Möglichkeit, dass Sie Ihre Bestellung 
gut und sicher verpackt im Restaurant abholen. 

 
Gern möchten wir Sie auch auf unser abwechslungsreiches 

Theater-Programm hinweisen. Herzlich willkommen zu Krimi-
Dinner, Kabarett-Dinner oder Comedy-Dinner-Veranstaltungen 

immer wieder dienstags im Restaurant da Leone.  
kabarettistischen Momenten im Bürgerhaus Obertshausen! 

 

 
Wir hoffen, dass wir Sie gleich zwei Mal neugierig machen 

können:  Nämlich auf kulinarischen und künstlerischen Genuss, 
im besten Falle sogar im Doppelpack. Herzlich Willkommen! 

Ihr Melih Aslan 
Inhaber, und das gesamte Restaurant da Leone im Bürgerhaus-Team 

Restaurant da Leone im Bürgerhaus Hausen 
Tempelhofer Straße 10, 63179 Obertshausen 
  06104 – 7 17 60      Fax  06104-797 822 
www.da-leone.de                     info@da-leone.de  
 

ÖFFNUNGSZEITEN  Montag Ruhetag  
Di-Sa 11:00 bis 14:30 und 17:00 bis 22:00 Uhr 

Sonn- und Feiertage durchgehend von 11:00 bis 22:00 Uhr 



 
Gebackener Schafskäse mit Salat  G 
Panierter und frittierter Schafskäse an frischem Salat 11,50

Carpaccio di Manzo G,L 
Hauchfein geschnittene Rinderfilet-Scheiben auf Rucolabett. Mit frischen 
Champignons, Parmesankäse und Sellerie 

11,90

Garnelen-Pfännchen  B 
Gebratene Garnelen in mit Knoblauch und Kräutern abgeschmeckter Soße 14,90

Vitello Tonnato  6,D,G 
Fein geschnittener Kalbsbraten bedeckt mit Thunfischcreme, angemacht mit 
Oliven, Kapern und Sardellen 

11,90

Insalata di Mare  B,D,L,R 
Angemachter abwechslungsreicher frischer Meeresfrüchte-Salat.  14,90

Antipasto Misto 6,B,D,G,R 
Genießen Sie eine von unserem Küchenchef zusammengestellte leckere 
Kombination kalt-warmer Vorspeisen-Spezialitäten aus mediterranen Gefilden 

12,90

Caprese-Salat G 
Italienische Vorspeisen-Spezialität unter anderem aus Tomatenscheiben, 
Mozzarella-Käse und Basilikum 

10,90

 
Alle Salate sind standardmäßig mit hausgemachtem Honig-Senf-Dressing M,O ange-
richtet 

Kleiner Beilagen-Salat 
Mit verschiedenen Salaten, Tomate, Gurke und Zwiebel 5,90

Italienischer Salat 1,4, 6,C,D,G 
Gemischter knackig-frischer Salat mit Tomate, Ei, Schinken. Käse, Zwiebeln, 
Thunfisch und Oliven 

12,90

Bauernsalat 6,G 
Leckerer Salat mit Tomate, Gurke, milden Peperoni, Schafskäse, Artischocken, 
Paprika, Zwiebeln und Oliven 

12,90

Salat mit Rindfleisch-Spitzen 
Gebratene Rindfleisch-Spitzen und frischen gebratenen Champignons auf 
knackig-frischem gemischten Salat 

15,90

Garnelen-Salat B 
Freuen Sie sich auf gebratene Garnelen und frische gebratene Champignons 
auf herrlich frischem gemischten Salat 

15,90

Fitness-Salat 
Gebratene Streifen von der Hähnchenbrust, angerichtet an knackig-frischem 
gemischtem Salat mit frischen Champignons 

15,90

Gemischter Salat mit Baby-Calamari R 
Hier erwartet Sie ein gemischter Salat, den wir Ihnen mit lecker-leichtem 
gegrilltem Baby-Calamari servieren 

15,90

Kalbsleber-Salat 
Auf Feldsalat angerichtet erwartet Sie gegrillte Kalbsleber. Angemacht mit 
hausgemachten Honig-Senf-Dressing 

15,90

Restaurant da Leone im Bürgerhaus Hausen 
Tempelhofer Straße 10, 63179 Obertshausen 
  06104 – 7 17 60      Fax  06104-797 822 
www.da-leone.de                     info@da-leone.de  
 

Kennzeichnung Allergene  Es ist so gut wie unmöglich, ein Gericht ohne Allergie 
auslösen könnende Stoffe zuzubereiten. Im Einzelnen: A Glutenhaltiges Getreide /h 
Hartweizen  /g Gerste/w Weizen… B Krebstiere… C Eier von Geflügel… D Fisch… E 
Erdnüsse… F Sojabohnen… G Milch von Säugetieren… H Schalenfrüchte… L Selle-
rie… M Senf… N Sesamsamen… O Schwefeldioxid und Sulfite P Lupinen… R Weich-
tiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische…  Hinweis Die … stehen für den Zusatz 
‚und daraus gewonnene Erzeugnisse‘ Inhalts- und Zusatzstoffe: 1 mit Farbstoff 2 mit 
Konservierungsstoff/en 3 mit Antioxidationsmittel 4 mit Geschmacksverstärker/n 5 
mit Schwefeldioxid 6 geschwärzt 7 mit Phosphat 8 mit Milcheiweiß 9 koffeinhaltig 
9A teinhaltig 10 chininhaltig 11 mit Süßungsmittel 12 enthält eine Phenylalamin-
quelle 13 gewachst 14 Taurin 15 mit Nitritpökelsalz 16 Sorbinsäure 17 Ben-
zoesäure 18 Vorderschinken 

 
SPAGHETTI Ah 
Spaghetti Napoli  
Mit leckerer Tomatensoße 11,90

Spaghetti Aglio e Olio  
Zubereitet mit scharfer Peperoni, Knoblauch und Olivenöl 11,90

Spaghetti Bolognese  L 

Natürlich mit Hackfleisch-Soße 11,90

Spaghetti Carbonara Originale  2,3,15,C 

Mit in Olivenöl geschwenktem Speck und Ei 11,90

Spaghetti Frutti di Mare  B,D,R 
Zubereitet mit frischen Meeresfrüchten in Weißweinsoße mit einem Schuss 
Tomatensoße 

14,90

TORTELLINI Ah 
Tortellini alla Panna 2,3,15,G 
Leckere Tortellini in Schinken-Sahne-Soße 12,90

TAGLIOLINI Ah,C 
Tagliolini Mediterraneo G 
Nudel-Spezialität zubereitet mit frischen Cocktailtomaten, Mozzarella-Käse, 
einem Hauch Knoblauch, Rucola und on top frisch gehobelte Scheiben vom 
Parmesan-Käse   

13,90

Tagliolini mit Flusskrebsen B,G 
Köstliche Variante mit Flusskrebsen in Safran-Sahne-Soße 15,90

Tagliolini Salmone D,G 
Nudeln mit frischem nordischen Lachs, Schalotten, Knoblauch und 
Cocktailtomaten an rosa Tomaten-Sahne-Soße 

15,90

PENNE Ah 
Penne Pollo G 

Penne mit gebratenen Hähnchenbruststreifen, frischen Cocktailtomaten, 
Champignons & Lauchzwiebeln in fein abgestimmter rosa Tomatensoße 

12,90

Penne Arrabbiata 6 
Feines Nudelgericht mit Zwiebeln, Cocktailtomaten und Oliven in 
Tomatensoße. Scharf zubereitet 

11,90

Penne alla Chef  A,B,C,D,G,L 

Aufwartend mit Lachs und Shrimps an rosa Tomaten-Sahne-Soße serviert 12,90

TORTELLONI Ah;G  

Tortelloni Spirito Ah,C,G 

Die Tortelloni sind gefüllt mit Ricotta-Käse und Spinat, zubereitet mit 
Zucchini, Erbsen und Champignons erreicht Sie Ihr leckeres Nudelgericht 
mit Tomaten-Sahne-Soße 

14,90

Tortelloni ‚Porcini‘ Ah,C,G,L 

Frische mit Ricotta-Käse und Spinat gefüllte Tortelloni erwarten Sie hier mit 
Steinpilzen in fein abgeschmeckter Rahmsoße 

14,90

Tortelloni ‚Butter-Salbei‘ ‘ Ah,C,G,L 

Frische mit Ricotta-Käse und Spinat gefüllte Tortelloni kommen hier in 
Butter-Salbei-Soße daher, getoppt von frischem Rucola und gehobeltem 
Parmesankäse 

14,90

GNOCCHI Ah;G  

Frische Gnocchi Porcini  
Kartoffelnudeln Tomate-Mozzarella gefüllt, Steinpilze, Butter-Soße, 
gehobelter Grana Padano 

14,90

Frische Gnocchi Gorgonzola 
Kartoffelnudeln Tomate-Mozzarella gefüllt in würziger Gorgonzolasoße 14,90

Frische Gnocchi Sorrentino 
Kartoffelnudeln Tomate-Mozzarella gefüllt Tomaten-Sahne-Soße, 
Mozzarella 

14,90
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SCHWEINESCHNITZEL Aw,C,G 

Zu allen Schnitzeln servieren wir Ihnen Pommes frites und leckeres 
Gemüse 
Schnitzel ‚Wiener Art'  
Klassisch. Lecker. Und natürlich mit Zitrone 15,90

Rahm-Schnitzel ,L 

Rahmsoße komplettiert das Schnitzel-Gericht 16,90

Zwiebel-Schnitzel 

Hier erreicht Sie Ihr Schweine-Schnitzel mit gebratenen Zwiebeln 16,90

Madagascar-Schnitzel L 
Rassige Grüne Pfeffer-Soße zu Ihrem Schweine-Schnitzel 16,90

Champignon-Schnitzel   
Schnitzel-Genuss mit frischen Champignons in Rahmsoße 16,90

Gorgonzola-Schnitzel   
Kräftige Gorgonzola-Soße ist der Namensgeber dieser Schnitzel-Variante 16,90

Parmigiana-Schnitzel .L,1 
Ihr Schweine-Schnitzel erreicht Sie in mit Schinken, Käse und Bolognese-
Soße überbackener Gestalt 

17,90

SCHWEINE-LENDCHEN  

Zu allen Schweine-Lendchen reichen wir Rosmarin-Kartoffeln und 
leckeres Gemüse 
Schweine-Lendchen ‚Madagaskar‘  Aw,C,G,L 
Sie müssen nicht dahin gehen, woher der Pfeffer kommt, um diese 
leckere Variante zu genießen 

19,50

Schweine- Lendchen ‚Champignon‘  Aw,C,G,L 
Mit frischen Champignons in Rahmsoße aufwartend 19,50

7Schweine- Lendchen ‚Gorgonzola‘ C,G 

Ebenso rassige wie kräftige Gorgonzola-Soße komplettiert Ihr Gericht  19,50

Schweine- Lendchen ‚Barolo‘  G,M,O 
Die mit Rosinen fein abgestimmte Rotwein-Soße verleiht Ihren herzhaften 
Schweine-Lendchen eine besondere Note 

19,50

SALTIMBOCCA / SCALOPPINE 
Saltimbocca alla Romana G,1,2,15 
Mit Parmaschinken und Butter-Salbei zubereitet. Kommt in Weißwein-
Soße daher. Als Beilagen Rosmarinkartoffeln und leckeres Gemüse 

21,90

Scaloppine ‚Funghi‘ G, 
Herzhafte Schweineschnitzel ‚Natur‘gebraten mit frischen Champignons 
in Rahmsoße begleitet von Rosmarin-Kartoffeln und leckerem Gemüse 

21,90

VOM KALB  

Zu diesen Gerichten servieren wir Ihnen Rosmarin-Kartoffeln und 
leckeres Gemüse 
Kalbsleber ‚Butter-Salbei‘  G  

Die gebratene Kalbsleber servieren wir an fein abgestimmter Butter-
Salbei-Soße 

22,90

Kalbsleber mit Zwiebeln  G 
In der Pfanne gebratene Zwiebeln krönen die leckere Kalbsleber 22,90

GEFLÜGEL-GERICHTE  

Zu den Geflügel-Gerichten servieren wir Ihnen Pommes frites und 
leckeres Gemüse 
Hähnchenbruststeak ‚Kräuterbutter‘ G 
Herzhaft gebraten erreicht Sie dieses Gericht mit Kräuterbutter 17,50

Hähnchenbrustschnitzel  Aw,C,G 

Paniertes herzhaftes Hähnchenschnitzel. Lecker-leichter Genuss 17,50

Hähnchenbrustschnitzel ‚Rahm‘  Aw,C,G 

Paniertes leckeres Hähnchenschnitzel an fein abgestimmter Rahmsoße 18,50

Hähnchenbrustschnitzel ‚Champignon‘  Aw,C,G 

Paniertes leckeres Hähnchenschnitzel mit frischen Champignons in 
Rahmsoße 

18,50

 
Zu allen nach Ihren Wünschen gebratenen Argentinischen Rumpsteaks servie-
ren wir Ihnen herzhafte da Leone Rosmarin-Kartoffeln und leckeres Gemüse 
ARGENTINISCHE RUMPSTEAKS 

Stets MEDIUM zubereitet, es sei denn, Sie nennen und bei der 
Bestellung einen anderen Zubereitungswunsch 
Kräuterbutter-Rumpsteak  G 
Natürlich mit Kräuterbutter 24,90

Rumpsteak mit Zwiebeln 
Kommt mit leckeren gebratenen Zwiebeln daher und bringt die Augen 
bestenfalls aus Vorfreude zum tränen 

25,90

Rumpsteak ‚Madagaskar‘  Aw,C,L 
Sie werden es wahrscheinlich schon erraten haben, dass hier wieder 
einmal die rassige Grüne Pfeffer-Soße mit von der Partie ist … 

25,90

Rumpsteak ‚Gorgonzola‘  G 
Kräftige Gorgonzola-Soße verleiht dieser Zubereitungsart ihren Namen 25,90

Rumpsteak ‚Champignon‘  Aw,C,L 
Mit frischen Champignons in Rahmsoße kommt in diesem Fall Ihr 
Rumpsteak-Traum zu Ihnen 

25,90

Rumpsteak ‚Pfefferkrüstchen‘  Aw,B,C,L,O 
Ein Pfefferkrüstchen on top des argentinischen Rumpsteaks an Rotwein-
Soße vollendet den Fleisch-Genuss 

26,90

Rumpsteak ‚Barolo‘ G,O 
Das Rumpsteak kommt an einer kräftigen mit Rosinen verfeinerten 
Barolo-Rotwein-Soße daher 

26,90

Rumpsteak ‚Surf & Turf‘  Aw,B,C,L,O 
An Rotwein-Soße gereicht. Ihr nach Ihren Wünschen zubereitetes 
Rumpsteak wird von einem gegrilltem Scampi begleitet. 

30,90

Duett von Rumpsteak und Lammfilet Aw,C,L 
herrlich leckere Kombination aus einem argentinischen Rumpsteak und 
einem rosa gebratenen neuseeländischen Lammfilet an Rotwein-Soße 

31,90

 
Zu allen Fisch-Gerichten servieren wir Ihnen Petersilienkartoffeln und leckeres 
Gemüse 
Lachsfilet vom Grill  D,G 
Lecker-leichter Fisch-Genuss an Olivenöl-Soße mit Kräutern 21,90

Lachsfilet ‚Safran‘  B,D,G 
Das gegrillte frische Lachsfilet an Safran-Shrimps-Soße gereicht 22,90

Steinbuttfilet ‚Lemon‘  D,G 
Das gegrillte Steinbuttfilet servieren wir Ihnen an fein abgeschmeckter 
Zitronen-Butter-Soße 

20,90

Steinbuttfilet ‚Vino Bianco‘  D,O 
An fein abgestimmter Weißwein-Soße servieren wir Ihnen das gegrillte 
Steinbutt-Filet 

20,90

Baby-Calamari  G.R 
Die Baby-Calamari servieren wir Ihnen vom Grill und reichen dazu 
unseren hausgemachten Knoblauch-Dip 

18,90

Fischplatte  B,D,G,R 
Freuen Sie sich auf Köstlichkeiten aus Neptuns Reich. Unser Küchenchef 
kreiert die Fischplatte täglich neu. Wir reichen dazu Salzkartoffeln und 
leckeres Gemüse 

28,90

DESSERTS 
SÜSSES ZUM SCHLUSS   
Tiramisu  9,Aw,C,G 
Hausgemachte italienische Dessert-Spezialität 6,50

Panna Cotta  G 

Hausgemachte Spezialität 6,50
 

 

VORSPEISEN 

KNACKIG-FRISCHE SALATE 

DIE WELT DER PASTA VORSPEISEN FLEISCH-GERICHTE ARGENTINISCHE STEAKS 

FISCH  


